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CHEFS , BRIGADES,
OTELS, CHEFS DE

SCENE RAFFINEE.

.

LA SIGNATURE DE VOS RECEPTIONS DE PRESTIGE

B

Atelier italien

VO US

Votre réception est un
événement unique....

En ce jour ou le moindre
détail a une importance
extréme, nous vous
invitons a profiter de
chaque instant en toute
sérénité et confiance.



ESPRIT DETENTE

Les navelfes

Pain bagnat
Carpaccio de boeuf, feuille de parmesan

loe Pics bambou

Tomate cocktail, perle de mozzarella en marinade de basilic
Gambas lomo

é wa%e&
Maki brouillade d’ceufs, brisures de truffe

Tartelette mini ratatouille
Duchesse de caviar d’aubergine, copeaux de parmesan et tomate séchée

Les Verriues

beeuf soja légumes claqués
Tartare de tomate d’antan, copeaux de parmesan, effiloché de parme
Péche du jour fagon ceviche

L&LM

Mini hamburger Cheese
Kefta

Kefta poisson citron vert panées

Volaille panée au tandoori




ESPRIT DETENTE

Lex W SUCIeCs

Gateaux de soirée
Cannelés
Macarons

Brochette de Fruits
Entremets
Salade de fruits frais
Eclairs
Mini tarte tropezienne

Service par notre équipe pour une durée de 5h00, mise en place et enlévement
du matériel compris soit 3h00 de service effectif.
Tables de buffet, nappage tissu, verrerie, serviettes cocktail papier, vasque a
champagne et a vins, glagons, carafes, plats de service.




LE COCKTAIL, UNE FACON
DIFFERENTE DE RECEVOIR VOS
CONVIVES ET DE PROFITER EN
MOUVEMENT DE VOTRE
EVENEMENT....

SUMNMER BREEZE

Pain bagnat
Carpaccio de boeuf, feuille de parmesan

loe Dics bambou

Tomate cocktail, perle de mozzarella en marinade de basilic
Gambas lomo

los C;m;%c%

Maki brouillade d’ceufs, brisures de truffe
Tartelette mini ratatouille
Duchesse de caviar d’aubergine, copeaux de parmesan et tomate
séchée

Les Verriues

boeuf soja légumes claqués
Tartare de tomate d’antan, copeaux de parmesan, effiloché de parme
Péche du jour fagon ceviche

Ler chauds

Mini hamburger Cheese
Kefta
Kefta poisson citron vert panées
Volaille panée au tandoori



SUMMER BREEZE

SLex éxmé;i SUCIeCs

Gateaux de soirée
Cannelés
Macarons

Brochette de Fruits
Entremets

Salade de fruits frais
Eclairs
Mini tarte tropezienne

Minimum de 25 personnes

Service par notre équipe pour une durée de 5h00, mise en place
et enlevement du matériel compris soit 3h00 de service effectif.
Tables de buffet, nappage tissu, verrerie, serviettes cocktail
papier, vasque a champagne et a vins, glagons, carafes, plats de
service.



L es Ateliers

Des chefs en tenue réalisent
des préparations culinaires devant vos invité




DEVIS PERSONALISE

DATE DE ’EVENEMENT :
LIEU DE LEVENEMENT :
NATURE DE L'EVENEMENT :
TRANCHE HORAIRE EVENEMENT :
NOMS CLIENTS :
ADRESSE FACTURATION :
TELEPHONES :

MAILS :
RESPONSABLE PROJET :

COCKTAIL TARIF TTC PAX TOTAL

ESPRIT DE DETENTE PIECES/PERS 0

SUMMER BREEZE PIECES/PERS

TOTALTTC

o O O

TOTAL HT




PRESTATIONS INCLUSES (A ADAPTER)
BOISSONS :

. Pas de droit de bouchon sur les boissons fournies par vos soins.
Notre service ouvre les bouteilles a la minute pour éviter tout gaspillage.
Le complément des bouteilles entamées sera effectué en fin de prestation
et mis a votre disposition pour enlevement.
Votre prestation est un événement privé, vos convives se servant eux
méme leurs boissons, nous ne sommes pas responsables d’éventuels
abus de consommation.
La signature des conditions générales vous engage sur cette
responsabilité.

Le stock et les choix des boissons étant adaptés a une moyenne de
consommation, une ou plusieurs variétés peuvent se trouver en rupture
pendant la prestation si celles-ci sont consommées en plus grande quantité
que la moyenne. Nous nous dégageons de la responsabilité d’une rupture
et par la signature des conditions générales vous approuvez ces conditions.

+ Glagons fournis par notre service.

* VAISSELLE ET NAPPAGE :
Vaisselle, verrerie, couverts, nappage et serviette
La casse et/ou les dégradations occasionnées par les convives seront
soumises a facturation.

* SERVICE :
1 Maitre d’hotel et son équipe

Vacation effective a partir de votre heure d’arrivée.Heures supplémentaires
a I'issue des heures de vacation effective au tarif de 30€00TTC par serveur
et par heure jusgu’au départ de ceux-ci. Toute heure entamée est due.

1 Chef de cuisine et sa brigade



+ DECORATION DES BUFFETS
Notre service ne comprend pas de décoration (ni florale, ni matériel).
La mise sur table de votre décoration est assurée par vos soins. Elle peut
étre prise en charge par notre service sur devis.
Notre personnel s’engage a laisser sur place tout élément de décoration ou

effet personnel et ne pourra étre mis en cause sur d’éventuelles pertes de
ceux-ci ; tout effet personnel ou élément de décoration étant sous votre
responsabilité. Si réclamation : elle ne peut étre faite que sur la prestation.



CONDITIONS de RESERVATION

Pour une réservation ferme et définitive : il vous sera demandé un chéque
de caution d’une valeur de 500€00 TTC non encaissé et un acompte de
30% (sur la base du nombre de convives noté sur le contrat et du menu

choisi) encaissé des réception.
L’acompte de 30% est acquis et n’est en aucun cas restitué quelle que soit
la date et le motif de I’annulation de la prestation.

* NOMBRE DE PERSONNES.

Le nombre prévisionnel d’invités sera inscrit sur le contrat de réservation. Si
ce nombre devait étre différent, merci de nous prévenir au moins 10 jours
avant la prestation. Le nombre définitif devra nous étre confirmé par écrit 8
jours avant la prestation sur le road book et il servira de base a la
facturation. Aucun désistement ne pourra étre pris en compte pour des
raisons de commande de matiéres premiéres.

En I'absence de confirmation de votre part, le nombre prévisionnel du
contrat servira de base de facturation.

+ FACTURATION
Le reglement final soit 70% devra nous parvenir avant la prestation et sera
encaissé a réception. La facture du solde de tout compte pour les heures
supplémentaires sera envoyée apres la prestation et réglée a réception de
celle-ci. Le chéque de caution de 500€00 sera restitué apres encaissement
de tous les reglements.

La TVA appliquée est de 10% (sauf pour la partie alcool si le contrat
comprend des alcools — TVA de 20%)).



CARNET DE ROUTE DE LA PRESTATION.

- Rendez vous de prise en connaissance des vos souhaits.
- Choix du cocktail.

- Mise en scéne du déroulement de la prestation a I’'aide de notre road
book. (récapitulatif du menu et des options choisies, horaires de
I’évenement, nombre de convives et tout autre élément nécessaire a la
préparation de votre prestation)

-Le road book vous sera envoyé environ10 jours avant la prestation pour
vérification et compléments d’informations. Il devra nous étre retourné
avant la prestation, il servira de base a la facturation et validera vos
horaires pour la mise en place du service.

Une dégradation météorologique avant ou pendant la prestation peut
amener le Maitre d’hotel a prendre des décisions arbitraires pour
assumer au mieux la suite de la prestation. Ces décisions peuvent
modifier le planning d’organisation et interrompre momentanément le
service.

HYGIENE ET SECURITE
Les services vétérinaires et la répression des fraudes nous obligent a
I’issue de la réception de ne pas remettre a la clientéle les produits
présentés pendant la prestation.




